
 
UNSERE KLASSIKER 
 
Saisonale Tagessuppe, dazu hausgemachtes Brot 
 

 5,90 € 

 
Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Crème fraîche, Speckwürfeln,  
Porree und Frühlingslauch 
 

 12,90 € 
 

Vegetarischer Flammkuchen mit saisonal wechselnden 
Belägen 
 

 12,90 € 
 

Wurstsalat nach „Schweizer Art“ mit frisch gebackenem Brot 
 

- klein 
 

- groß 
 

  
 

6,20 € 
 

12,20 € 
 

Kleiner gemischter Beilagensalat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen 
 

 6,20 € 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika  
und Sprossen 
 

- mit gebratener Hähnchenbrust 
 

- mit gebratenen Beefsteakstreifen 
 

 10,80 € 
 

 
13,80 € 

 

15,50 € 

Süßkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 
 

 6,90 € 
 

Potato Wedges mit Sour Cream 
 

 5,20 € 
 

Käsespezialität „Obazda“ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben 
hausgemachtem Brot 
 

 6,90 € 
 

Roastbeef „kalt“ mit Bratkartoffeln, Gewürzgurke und 
hausgemachter Remouladensauce dazu bunte Salatgarnitur 
 

 21,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe – siehe letzte Seite - 



 
RICHTIG DEFTIG 
 
Hausgemachte Kohlroulade mit gemischtem Hackfleisch 
gefüllt, kräftiger Sauce und Kräuter-Kartoffelpüree 
 

 16,80 € 
 

Leberkäse „à la Meier” mit Sauerkraut, Kräuter-Kartoffelpüree, 
kräftigem Bratenjus, Röstzwiebeln und 2 Spiegeleiern 
 

 15,90 € 
 

3 Matjesfilets „Hausfrauenart“ mit Apfel-Zwiebel-Schmand, 
Gewürzgurke, Salatgarnitur, Bratkartoffeln und roten Zwiebeln 
 

 19,50 € 
 

 

 

SAISONAL 
 

Scholle „Finkenwerder Art” ca. 600 g mit knusprigem Speck dazu 
Gurkensalat und Bratkartoffeln 
 

 21,50 € 
 

Rinderhüftsteak mit grünen Bohnen, Kirschtomaten, 
Bratkartoffeln, Kalbsjus und hausgemachter Kräuterbutter 
 

- 200 g 
 

- 300 g 
 

  
 

 

19,90 € 
 

25,90 € 
 

Beefgeschnetzeltes in Waldpilzrahmsauce dazu Rösti-Taler 
und kleiner Beilagensalat 
 

 19,90 € 
 

Hirschragout mit Pfifferlingen, Petersilienwurzel und 
Staudensellerie, gebacken unter einer Blätterteighaube 
 

 21,90 € 
 

Schweinefilet-Medaillons mit Pfefferrahmsauce, Blattspinat, 
Gorgonzola und Rösti-Taler 
 

 19,90 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.30 Uhr 



 
VEGETARISCH 
 
Waldpilzragout mit gebratenem Serviettenknödel und kleinem 
Beilagensalat 
 

 16,20 € 
 

Tagliatelle mit Blattspinat, Kirschtomaten und Gorgonzola-
Sauce 
 

 15,90 € 
 

 
 
 
 
 
 

SÜSSES 
 
Gebackener Quarkstrudel „Wiener Art“ gefüllt mit Quark und 
Rosinen dazu Vanillesauce und Mandarinen 
 

 6,50 € 
 

Klassisches Tiramisu mit Fruchtmark 
 

 6,50 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe bitte beim Service erfragen  



 
NACHSCHLAG GEFÄLLIG? 
 

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 
 

 5,90 € 
 

Spiegelei 
 

 2,50 € 
 

Hausgemachtes Brot (1 Scheibe) 
 

 0,40 € 
 

Fruchtiger Tomatendip 
 

 1,20 € 
 

Sour Cream mit Schnittlauch 
 

 1,20 € 
 

Portion Mayonnaise oder Ketchup 
 

 1,20 € 
 

Portion Remoulade 
 

 1,40 € 
 

Schälchen Butter 
 

 1,20 € 
 

Portion Kräuterbutter 
 

 1,20 € 
 

Kugel Eis 
 

 2,50 € 
 

Portion Schlagsahne 
 

 0,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.30 Uhr 


